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Kedves Vasarlonk!

Uj konyhai robotgépe megnyerd kiilsejével minden konyhdban magéra vonzza a tekintetet.
Ezzel a robotgéppel a kezd6knek ugyanugy sikeriilni fog a sok finom kalacs, siitemény
és desszert, mint a profiknak. Kezdetnek néhany receptpéldat taldlhat az atmutatdoban.

A késziilék stabil és a kezelése rendkiviil egyszerd. Amig a késziilék On helyett keveri
a tésztat, On mar kimérheti vagy el8készitheti a kdvetkezd hozzavaldkat.

Az optimdlis munkavégzést jol atgondolt technikai részletek teszik lehetdvé, igy mint
az elektronikus sebességszabalyozas, a ,,Soft start” funkcid és a bolygd keverdrendszer.

A konyhai robotgép minden része hosszu élettartamu anyagokbdl késziilt, igy sokdig 6romét

lelheti majd benne.
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Megjeqgyzések az Utmutatohoz

A termék biztonsagi mlszaki megoldasokkal rendelkezik.

Kérjlk, hogy ennek ellenére figyelmesen olvassa el

a biztonsagi el6irdsokat és csak az Utmutatdéban leirt
mddon hasznalja a terméket, az esetleges sériilések
és karok elkerlése érdekében.

Orizze meg az Gtmutatét, hogy sziikség esetén késébb
ismét 4t tudja olvasni.

Amennyiben megvalik a terméktél, az Utmutatot is adja
oda az Uj tulajdonosnak.

Az Utmutatdban szerepld jelek:

A Ez a jel sériilésveszélyre utal.

Ez a jel az elektromos dram hasznalatabdl
adédo sériilésveszélyre utal.

A VESZELY sz6 esetleges sulyos sériilésekre és
életveszélyre utal.

A VIGYAZAT sz6 sériilésekre és sulyos anyagi
karokra utal.

A FIGYELEM sz6 kénnyebb sérilésekre vagy
rongalédasokra utal.

ﬁ A kiegészitd informacidkat igy jeloljik.

Biztonsagi el6irasok A

Rendeltetés

- A konyhai robotgépet haztartasokban el6forduld
mennyiségekhez, élelmiszerek keveréséhez és dagasz-
tasahoz tervezték, ipari felhaszndlasra nem alkalmas.
Vegye figyelembe a tartozékok ebben a hasznalati
utmutatéban megnevezett felhasznalasi teriileteit a
kiilonbdz6 keverbeszkdzok és a megadott mennyiségi
hatarértékek tekintetében.

VESZELY gyermekek és késziilékek kezelésére
korlatozott mértékben képes személyek esetében

- A késziiléket gyermekek nem kezelhetik.

A késziiléket és a haldzati vezetéket gyermekektdl tartsa

tavol. Ne hagyja a haldzati vezetéket olyan helyeken
leldgni, ahol gyermekek megfoghatjak.

- A késziiléket olyan személyek, akiknek fizikai, szellemi
vagy érzékeléssel kapcsolatos képességeik korlatozot-
tak, illetve akik nem rendelkeznek kell§ tapasztalattal
vaqy megfeleld ismeretekkel, csak feliigyelet mellett
vagy csak akkor haszndlhatjak, ha annak biztonsagos
hasznalatardl Gtmutatast kaptak, és az abbdl eredd
veszélyeket megértették.

- Ugy helyezze el a késziiléket, hogy gyermekek ne férje-
nek hozza. Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

- Ne hagyja, hogy a csomagol6éanyag gyermekek kezébe
keriiljon. Tobbek kdzott fulladasveszély all fenn!

VESZELY elektromos aram kovetkeztében

- A késziiléket, a haldzati vezetéket és a haldzati csatla-
kozdt vizbe meriteni tilos, illetve nem érintkezhetnek
vizzel vagy egyéb folyadékkal, mivel ellenkezd esetben
aramiités veszélye all fenn. Soha ne fogja meg nedves
kézzel a késziilék kapcsoldjat és a haldzati csatlakozot.

- Ne hasznalja a késziiléket a szabadban. Soha ne tegye
ki a késziiléket esének vagy nedvességnek. Ne tarolja
nedves helyiségekben.

- A veszélyek elkeriilése érdekében ne hasznalja a készii-
Iéket, ha azon, a haldzati vezetéken vaqy a talon sériilés
lathat. Ne hasznaljon sériilt tartozékokat sem.

- Csak olyan, szakszer(ien beszerelt, védGérintkezovel
elldtott csatlakozobaljzathoz csatlakoztassa a késziiléket,
amelynek haldzati fesziiltsége megeqyezik a késziilék
miszaki adataival.

- A csatlakozdaljzatnak konnyen elérhetdnek kell lennie,
hogy sziikség esetén gyorsan ki tudja hiizni a halézati
csatlakozot.

- A hdlézati vezetéket nem szabad megtorni vagy
dsszenyomni. A haldzati vezetéket tartsa tavol forrd
felliletektdl és éles szélektdl.

- A hdlézati vezetéket Ugy helyezze el, hogy a késziiléket
ne lehessen lerantani vele.

- Huzza ki a haldzati csatlakozot a csatlakozdaljzatbdl, ...
.. minden hasznalat utan,
.. ha feliigyelet nélkiil hagyja a késziiléket,
.. miel6tt tartozékokat behelyez vagy kivesz,
... miel6tt megtisztitja a késziiléket, vagy
.. ha m(kodés kdzben tizemzavar lép fel.
M|nd|g a haldzati csatlakozot hiizza, ne a vezetéket.

- Semmilyen valtoztatast ne hajtson végre a terméken.
A haldzati vezetéket is csak szakember cserélheti ki.
A késziilék, illetve a halozati vezeték javitdasat minden
esetben eqy szakszerviz vagy szakember végezze, vagy
forduljon a keresked6hoz. A szakszer(itleniil végzett
javitasok jelent@s veszélyforrassa valhatnak a készi-
léket hasznald személyre nézve.



VIGYAZAT - sériilésveszély

- Hasznalat utan mindig tolja a sebességszabalyoz6
gombot a 0-ra, és hlizza ki a haldzati csatlakozot a
csatlakozdaljzatbol. Csak ekkor van a késziilék valdban
kikapcsolva.

- A kever@betét akkor is forog, ha a keverékar fel van
hajtva. Ezért csak akkor kapcsolja be a késziiléket, ha
a keverdkar le van hajtva.
Kapcsolja ki a késziiléket, huzza ki a haldzati csatlakozdt
a csatlakozdaljzatbdl, és varja meg, mig teljesen megall
a keverdbetét, csak ezutan hajtsa fel a keverékart vagy
vegye le a fedelet és veqye ki a talat. Vigyazat: A kever6-
betét a kikapcsolds utan fokozatosan all le.

- Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkiil, amikor az
csatlakoztatva van az elektromos haldzathoz.

- Ne haszndlja tovabb a késziiléket, ha a keverdbetétek
akadoznak vagy nehezen forognak.

- Soha ne nyuljon a miikodd késziilékbe. HosszU hajat
vagy b ruhdjat is tartsa tavol a forgo részektdl.
Ne tartson semmilyen munkaeszkozt, pl. kanalat, kést
vagy hasonlét a forgd részekhez.

- Ne tdvolitsa el a kever6tal oldaldra tapadt maradékokat,
a késziilék m(ikodése kdzben. Kapcsolja ki el6tte a
késziiléket, és huzza ki a haldzati csatlakozot a csatla-
kozdaljzatbdl. Mindig hasznaljon egy fa vagy m(ianyag
spatulat.

- A késziilék nehéz. Ennek megfelelGen, dvatosan szallitsa.

FIGYELEM - anyagi karok

- A motor tulterhelésének elkeriilése érdekében ne
dolgozzon fel az tmutatoban megadott hatérértékeket
meghaladd mennyiségeket. Egy nehéz tészta feldolgo-
zasa utan hagyja a késziiléket kb. 20 percig hdlni,
miel6tt Ujra hasznalni kezdené.

- Egy nehéz tészta feldolgozasa lehetdleg ne tartson

tovabb 5 percnél. Utana hagyja a késziiléket kb.
20 percig hdilni.

- Azonnal szakitsa félbe a keverési folyamatot, ha azt

hallja, hogy a késziilék pl. nehéz tésztandl nehezen
kever, igy megel6zheti a késziilék karosodasat. llyen
esetben kapcsolja ki a késziiléket, és eqgyszerre csak
a tészta felét dolgozza fel.

- Csak az eredeti tartozékokat hasznlja.
- Vegye figyelembe a keverGbetétek ebben a hasznalati

Utmutatdban megnevezett felhasznaldsi teriileteit.
A habverdvel ne keverjen nehéz tésztat vagy masszat,
mert megseériilhet.

- A késziiléket csak lehajtott, lereteszelt keverékarral

szdllitsa. A tartozékokat a szallitdshoz rogzitse
biztonsdgosan, vagy szallitsa azokat kiilon.

- A termék tisztitasahoz ne hasznaljon surold hatasd vagy

mard tisztitoszert, illetve kemény kefét és hasonldkat.

- Ovja a késziiléket {it6déstdl, leeséstdl, portdl, nedves-

séqtdl, kozvetlen napsugdrzastol és széls6séges
hémérsékletektdl.

- Ne helyezze a késziiléket hoforrasok (pl. f6z6lap)

tetejére vagy azok kozvetlen kdzelébe.

- A késziiléket stabil, sik feliiletre allitsa, amely kdnnyen

tisztithato és jol hozzaférhetd.

- Nem teljesen kizart, hogy eqyes lakkok, mlianyagok vagy

kiilonbdz6 batorapold szerek a késziilék csuszasgatlo
talpait felpuhitjak vagy karositjak, és ezaltal nemkiva-
natos nyomok maradnak vissza a bdtoron. Ezért sziikség
esetén tegyen egy csliszasbiztos aldtétet a késziilék ala.



Termékrajz (tartozékok)

sebességszabalyozd gomb

haldzati csatlakoz6 keverdkar

keverdbetétek rogzitékampéja

betoltotolcsér

r

keverdtal

froccsenésgatld

kiolddkar

dagasztokar

keverdszar

habverd




Jo tudni

A habvero

A habverdt tojas vagy tejszin felverésé-
hez, konny( tésztakhoz, pl. piskétatész-
tahoz vagy habcsékhoz, krémhez vagy
souffléhoz hasznalja.

A tojasfehérje keményre veréséhez legaldbb 2 tojdsra
lesz szliksége, de legfeljebb 12 tojast hasznaljon.

FIGYELEM - anyagi karok

+ A habver6vel ne keverjen nehéz tésztat vagy masz-
szat, mert az megsérilhet.

Maximalis mennyiségek

A keveroszar

G

A kever8szarat stitemény- és keksz-
tésztakhoz, toltelékekhez és krémes
masszdkhoz hasznalhatja.

A dagasztékar

S

A dagasztdkart nehéz tésztak, mint pl.
kelt tésztdk készitésénél hasznalja.

Tudnivalék nehéz tésztakhoz

FIGYELEM - anyagi karok

+ A motor tulterhelésének elkeriilése érdekében ne
dolgozzon fel a megadott hatdrértékeket meghaladé
mennyiségeket.

« Azonnal szakitsa félbe a keverési folyamatot, ha azt
hallja, hogy a készlilék pl. nehéz tésztanal nehezen
kever, igy megel8zheti a készlilék kdrosoddsat.
llyen esetben kapcsolja ki a késziiléket, és egyszerre

csak a tészta felét dolgozza fel.

Linzertészta: max. 500 g liszt

Gyilimélcskenyér: max. 2 kg 6sszmennyiség
max. 650 g liszt

max. 600 g liszt

Puha kenyértészta:
Tomorebb kenyértészta:

Elektronikus sebességszabalyozas

Uj konyhai robotgépe elektronikus sebességszabalyo-
zéval van felszerelve.

A motor ereje automatikusan gy igazodik, hogy a beal-
litott sebesséq kiilonbdz6 terheléseknél (pl. kelt tészta
dagasztdsa vagy tojdsfehérje felverése) ne valtozzon.

A keverési folyamat soran igy révid, hallhaté sebesség-
ingadozas figyelheté meg. Ez normalis jelenséq.

FIGYELEM - anyagi karok

« Egy nehéz tészta feldolgozdsa lehetbleg ne tartson
tovdbb 5 percnél.

* Egy nehéz tészta feldolgozdsa utan hagyja a készi-
Iéket kb. 20 percig hilni, miel6tt jra haszndlna.

« Aliszt fajtdjatol és széridjatol fliggben kilonbdz8
vizmennyiségeket vehet fel. A ragacsossag mértéke
is kiilonb06z0. Figyelje a dagasztdsi folyamatot, és
szUiikség esetén adjon hozza tdbb vagy kevesebb
folyadékot, mint amit a recept eldir.

+ Szilkség esetén szakitsa félbe a dagasztasi folya-
matot, és tdvolitsa el a tésztat a dagasztékarrol.

« Az dsszetevdk jobban elkeverednek, ha el8szdr
a folyadékot teszi a kever6talba.

Soft start

Ha bekapcsolja a konyhai robotgépet, akkor az nem kezd
régton teljes sebességgel keverni, hanem el6szor lassan,
azutdn fokozatosan gyorsitva éri el a bedllitott sebessé-
get.

Ez a ,Soft start” megakadalyozza, hogy a gép a hozza-
valdkat felforgassa a tal peremén. Ily médon az dssze-
tevdk jobban elkeverednek, és nem fréccsennek ki.

Nehéz tésztaknal eltarthat néhany masodpercig, amig
a készllék eléri a bedllitott sebességet.



Az els6 hasznalat elott

A VIGYAZAT - sériilésveszély

* A késziilék nehéz. Ennek megfeleléen legyen évatos
a kicsomagolasnal, a feldllitasnal és a szallitasnal.

Elhelyezés

Kicsomagolas és tisztitas

VESZELY gyermekek esetében - életveszély
fulladas/kisméret( targyak lenyelése kovet-
keztében

* Ne engedje, hogy a csomagoldanyag gyermekek
kezébe keriiljon. Azonnal tavolitsa el.

A VIGYAZAT - sériilésveszély

« Csak akkor dugja be a halézati csatlakoz6t a csatla-
kozdaljzatba, ha teljesen 0sszedllitotta a készliléket
a hasznalat céljanak megfelelden.

FIGYELEM - anyagi karok

* A késziiléket csak lehajtott, lereteszelt keverdkarral
szallitsa. Szallitaskor a tartozékokat rogzitse bizton-

sdgosan, vagy szallitsa azokat kilon.

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

2. Tisztitsa meqg az 0sszes részt a , Tisztitas és tarolas”

cim( fejezetben leirtak szerint.

> Helyezze a konyhai robotgépet eqgy tiszta, szdraz,
egyenes fellletre, kénnyen elérhetd csatlakozdaljzat
kdzelébe.

Hasznalat

Késziilék elokészitése

A VIGYAZAT - sériilésveszély

« Csak akkor dugja be a halézati csatlakozét a csatla-
kozdaljzatba, ha teljesen 6sszedllitotta a késziiléket
a hasznadlat céljanak megfelel8en.

* A kever8betét akkor is forog, ha a keverdkar fel van

hajtva. Ezért csak akkor kapcsolja be a késziiléket,
ha a keverékar le van hajtva.

1. Nyomja a késziilék hatoldalan taldlhaté kiolddkart
felfelé, majd billentse hatra a keverékart, amig a
helyére nem kattan.

A

2. Toltse a hozzavaldkat a keverdtalba.

3. Helyezze a keverdtalat pontosan a talp erre a célra
kialakitott mélyedésébe.

4. Forgassa a kever6talat az éramutaté jarasaval
megegyez6 irdnyba Utkozésig.

A kever6tal most mar fixen rogzil a készilékbe.

Nem kattan be.



5. Valassza ki a megfelel6 keverdbetétet.
Vegye figyelembe a ,,J6 tudni” fejezetben taldlhatd
informacidkat.

Minden keverébetétet ugyanugy kell beszerelni.

6. Helyezze a kever8betétet Ugy a rogzitékampdra,
hogy a kis pocok pontosan a kever6betét nyildsdba
illeszkedjen.

7. Nyomija fel a kever8betétet a régzitékampd rugé-
jdnak ellendlldsa ellenében, és tekerje el a keverd-
betétet (itk6zésig, az ramutatd jarasaval meg-
egyezd irdanyba.

Ha olyasmit kever, ami nagyon frécskol, azt ajanljuk,
helyezze a mellékelt froccsenésgatlét a kever6tal
peremére.

8. Tolja at a fréccsenésgatldt a nyildsdval a keverdbetét
alatt.

9. Helyezze a fréccsenésgatlét a keverdtalra, majd
irdnyitsa Ggy, hogy a keverdkart a keverébetéttel
le tudja hajtani.

A VIGYAZAT - sériilésveszély

« A keverdkar lehajtdsanal tigyeljen arra, hogy ujjaival
ne nyuljon a csukléspantba.

10. Nyomja a késziilék hatoldalan talalhaté kiolddkart
felfelé, majd hajtsa le a keverdkart, amig a helyére
nem kattan.

1. Forditsa Ugy a fréccsenésgatlét, hogy a nyilds
a motorblokkal ellentétesen, a nyitott oldal felé
tekintsen. Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a kever6tal
még stabilan all a talpon.

12. Helyezze a betoltétélcsért felllrél a fréccsenésgatlo
vagataba.

A betoltétolcséren keresztil tovabbi hozzavaldkat adhat

a kever6tdlba a gép mikddése kdzben.



Csatlakoztatas és bekapcsolas

Kikapcsolas

A VIGYAZAT - sériilésveszély

« Csak akkor dugja be a halézati csatlakozét a csatla-
kozdaljzatba, ha teljesen 6sszerakta a készliléket a
hasznalat céljanak megfeleléen.

« A kever@betét akkor is forog, ha a kever6kar fel van
hajtva. Ezért csak akkor kapcsolja be a késziiléket,
ha a kever6kar le van hajtva.

* Soha ne hagyja a bekapcsolt késziléket felligyelet
nélkal.

+ Soha ne nyuljon a mikddésben [évd késziilékbe.

FIGYELEM - anyagi karok

+ A motor tulterhelésének elkeriilése érdekében ne
dolgozzon fel az itmutatéban megadott hatarérté-
keket meghaladé mennyiségeket.

« Azonnal szakitsa félbe a keverési folyamatot, ha azt
hallja, hogy a készlilék pl. nehéz tésztanal nehezen
kever, igy megel6zheti a készlilék karosoddsat.

1. Csak olyan, kdnnyen elérhetd, véd&érintkezbvel
elldtott csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa a készl-
Iéket, amelynek a haldzati fesziiltsége megegyezik
a készilék miszaki adataival.

012345f

2. A sebességszabdlyozd gombbal kapcsolja be a
késziiléket, és valasztja ki a kivant keverési sebes-
séget. Vegye figyelembe a ,,Példak a sebesség
beallitasahoz" részt.

3. Ha a hozzavaldk nem keverednek el egyenletesen,
akkor a készlilék kikapcsolasaval allitsa le a keverési
folyamatot, és tolja a hozzavaldkat egy spatuldval a
tal szélérél kozépre.

A VIGYAZAT - sériilésveszély

* A kever8betét kikapcsolds utdn fokozatosan all le.
Varja meg, hogy teljesen lealljon, miel6tt felhajtja
a keverdkart.

?123456

1. Kapcsolja a sebességszabdalyozé gombot a 0-ra.

2. Hulzza ki a haldzati csatlakozét a csatlakozdaljzatbél.
3. Vérja meg, hogy a keverdbetét teljesen lealljon.

Keverotal kivétele

2. Irdnyitsa Ugy a froccsenésgatlét a keverbbetéttol
flgg6en, hogy a keverbbetét ne rdntsa magaval
a froccsenésgdtiét a keverdkar felhajtdsanal.

3. Nyomja a kiolddékart felfelé, majd billentse hatra
a kever6kart, amig az be nem kattan.



4. Vegye le a froccsenésgatiot.

\

6. Nyomija felfelé a kever6betétet a rogzitékampd
rugéjanak ellendlldsaval szembe, és tekerje el a
kever8betétet az dramutato jardsdval ellenkezd
irdnyba, amig le nem lehet venni.

/

5. Vegye le a keverd6talat a talprél Ugy, hogy egy kissé
elforgatja az 6ramutaté jardsaval ellentétes irdnyba,
amig azt le lehet emelni.

Példak a sebesséq beallitasahoz

Alkalmazas Keverobetét Sebességfokozat
NP [ . v kezdje az 1. fokozaton, és emelje lassan
zsiradék és cukor krémesre keverése keverdszar
a 6. fokozatra
tojasok bedolgozasa a krémesre kevert masszdba keverdszar 3-6
liszt, gyimadlcs sth. dvatos elkeverése keverdszar 1-2
. .o kezdje az 1. fokozaton, és emelje lassan
kevert tészta kever@szar
a 6. fokozatra
zsiradék elkeverése a liszttel keverdszar 1-2
tojasfenérje / tejszinhab felverése habverd emelje 6. fokozatig
kelt tészta dagasztésa dagasztékar kezdje az 1. fokozaton, és emelje lassan

a 2-3. fokozatra
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Tisztitas és tarolas

Tisztitas Tarolas
V..ESZELY,_ Cletveszely aramdtes VESZELY gyermekek esetében
kbvetkeztében

« A késziilék tisztitdsa el6tt hlzza ki a haldzati
csatlakozét a csatlakozdaljzatbdl.

* A késziiléket nem szabad nedvességnek kitenni.
Ovja csepegé és froccsend viztdl egyarént.

Burkolat

D> Szlikség esetén tordlje le a készlilék burkolatat és
a haldzati vezetéket egy enyhén nedves kendével.
Végqlil alaposan torolje szarazra 6ket.

Keverotal, keverobetétek, froccsenésgatlo és
betdltotolcsér

D> A tartozékokat mosogatdgépben vagy kézi
mosogatdssal tisztithatja.
A froccsenésgatlot és a betoltdtdlcsért mindig
a mosogatdgép fels6 rekeszébe helyezze.

> Mindkét részt teljesen szdritsa meg, miel6tt
elpakolja Oket.

Tipp: Hasznalat utdn azonnal tisztitsa meg az 6sszes
tartozékot, hogy ne szdradhasson ra az ételmaradék.

« A konyhai gépet olyan helyen tarolja, ahol
gyermekek nem férnek hozza.

A VIGYAZAT - sériilésveszély

« A késziléket csak lehajtott, lereteszelt kever6karral
szallitsa. Szallitaskor a tartozékokat rogzitse bizton-
sdgosan, vagy szallitsa azokat kilon.

> Taroldsnal dvja a késziiléket portdl, nedvességtdl,
kdzvetlen napsugdrzastdl és széls6séges h6mérsék-
letektdl.

Uzemzavar / Hibaelharitas

* A készilék nem m{kodik.

+ Be van dugva a haldzati csatlakozo a csatlakozo-
aljzatba?

+ A motor hallhatéan ,er6lkddik”, és nem éri el
a beadllitott sebességet.

> Kapcsolja ki a késziléket.
* Tullépte a mennyiséqi hatdrértékeket?
Tul nehéz a tészta feldolgozasa?

« Egyszerre csak a fele tésztat dolgozza fel, vagy
modositsa az 0sszetételt (pl. folyadék hozzdadasaval).

* A készilék nem m(ikédik azonnal teljes sebességgel.

* Ez normalis jelenséq. A készllék ,,Soft start” funkcidval
rendelkezik.

« A motor ,felvisit”, de azutdn a készilék normalisan
Gizemel tovabb.

* A késziilék a keverési folyamat soran automatikusan
igazitja a motor erejét a terheléshez. Ekézben révid
ideig tarté sebességingadozas jelentkezik. Ez normalis
jelenséq.
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Receptek

Mousse au Chocolat (csokoladéhab)

Hozzavalodk:

300 g tortabevond

3 tojas

3 evBkanal narancslé
1/2 | habtejszin

Keverdbetét:

habverd

Elkészités:

1.

Olvassza fel vizflirdében a kis darabokra apritott
tortabevondét, majd tegye félre.

. Ontse a habtejszint a kever68télba, majd verje

a habverdvel a 6. fokozaton keményre. Utdna
toltse &t egy masik talba, és tegye a hidegre.

. Forré vizzel mossa ki a kever6tdlat. A tojasokat és

a narancslevet 6ntse a még forré talba, majd hagyja
néhdny percig alini meleg (de nem forro) vizfir-
dében. Kézben mossa el alaposan a habverdt.

. A meleg tojas-gylimadlcslé keveréket verje fel a

habverdvel a 6. fokozaton, amig eqgy sdr{, habos
masszat nem kap.

. Allitsa vissza a sebességet az 1. fokozatra.

Keverés kozben lassan ontse a gépbe a leh(ilt
(még folyékony) tortabevonét. JéI keverje dssze,
amig homogén masszat nem kap.

. A csoki-tojas keveréket kézzel keverje évatosan

a tejszinhabba.

. A kész Mousse au Chocolat-t kb. 30 percig tegye

a hidegre.

Tipp az eqgészség védelmében:

A Mousse au Chocolat nyers tojasbdl késziil, ezért
kizdrélag nagyon friss tojdsokat hasznaljon hozza.
Az ételt rogton elkészités utan helyezze a hidegre,
és minél hamarabb fogyassza el.
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Pizzatészta

Hozzavaldk:

350 g liszt

1 csipet cukor

2 tedskanal olivaolaj

2 tedskanal szdritott élesztd
1/2 tedskandl s6

kb.180 ml langyos viz

Keverdbetét:
dagasztdkar

Elkészités:

1. A szaraz hozzavaldkat és az olivaolajat dntse a keve-
rétalba. Keverje 6ssze a dagasztokarral az 1. fokozaton.

2. A sziikséges vizmennység a liszt fajtajatél figgben
valtozhat. Ezért apranként dntsén hozza annyi vizet,
amig el nem éri a megfeleld dllagot.

3. Emelje a sebességet a 2-3. fokozatra.

4. Ha a tészta 6sszecsomdsodik, akkor kapcsolja ki
a gépet, és gylrja készre a tésztat kézzel.

5. Formazzon cipét a tésztabdl, tegye a kever6talba,
majd takarja le egy konyharuhdval. Kelessze meleg
helyen kb. 45 percig, amig a tészta nagyjabdl a
dupldjara dagad.

6. Melegitse el6 a stitét 225 °C-ra (Iégkeveréses:

200 °C). A tésztat enyhén lisztes munkafellleten
gyurja at, majd nyujtsa ki egy kizsirozott sitélapon.
Kelessze a tésztat tovabbi 10 percig.

7. Ezutan izlés szerint rakja meg a pizzaalapot, majd
slisse 15-20 percig, amig a széle aranybarnara és
ropogdsra nem sil.



Afonyas tarte
- langyosan talalva is nagyon finom -

Hozzavaldk a linzertésztahoz:
175 g liszt (BL 55)

75 g dardlt mandula

175 g hideg vaj

60 g cukor

1tojdssdrgdja

A formahoz:

zsir

dardlt mandula

Az ontethez:

1tojas

200 g tejfol

1/2 csomag vanilids pudingpor
1 evbkanal cukor

1 csomag vanilids cukor

A tetejére:

40 g apritott mandula

300 g fagyasztott &4fonya

A kész siiteményhez:
egy kevés porcukor

Keverdbetét:
dagasztékar, habverd
Elkészités:
1. A tészta 6sszes hozzdvaldjat tegye a kever6talba,
majd dolgozza 6ssze 6ket a dagasztokarral az 1-2. foko-

zaton. Ha a tészta darabosan 6sszeadll, vegye ki a

keverdtalbdl, és gyurja gyorsan kézzel sima tésztava.
2. Csomagolja a tésztat frissentarté félidba, és kb.

30 percre tegye a hiitébe.
3. Melegitse el6 a siitét 175 °C-ra (Iégkeveréses: 150 °C).
4., EkOzben eqy kb. 26 cm atméréjl tarte format

(helyettesithetd kapcsos tortaformaval) zsirozzon ki,
és szérja meg manduldval.

5. Nydjtsa ki a tésztat, és formazzon bel8le alacsony
sz&I{ tortalapot. Egy villdval tobbszér szurkdlja meg.
Sisse el6 a kdzépsd sinen kb. 20 percig.

6. Kbzben az dntet 6sszes hozzavaldjat tegye a keve-
rétalba, majd dolgozza 6ssze ket a habverdvel
a 3. fokozaton.

7. Tegye a mandulat és a fagyasztott afonyat az
elésutott tésztalapra. Oszlassa el egyenletesen
az Ontetet az afonydn.

8. Kb. 40 percig slisse tovabb ezen a hBmérsékleten.
9. Talalas elbtt, izlés szerint szérja meg porcukorral.
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Amarettini
(Olasz mandulas habcsdk)

Hozzavaldk:

3 tojasfehérje

1 csipet sé

150 g barnacukor

200 g daralt mandula

4 csepp keser(imandula-aroma

Keveroébetét:
habverd

Elkészités:
1. Melegitse el6 a siit6t 140 °C-ra (Iégkeveréses: 120 °C).

A keverdtal és a habver6 legyen teljesen zsirmentes.
A tojasfehérjében nyoma sem lehet a tojassarga-
janak.

2. A fehérjét ontse a kever6tdlba. Verje fel a habverdvel
a 6. fokozaton. Adjon hozza 1 csipet sét. Ha a fehér-
jehab kemény, adja hozz4 lassan a porcukrot Ugy,
hogy a késziilék kozben folyamatosan keveri. Verje
tovabb, amig kemény, fényes habot nem kap. Kap-
csolja ki a készliléket, és ellendrizze, hogy a fehérje
kemény-e annyira, hogy egy vagds nyoma a késsel
megmarad benne.

3. Kézzel, gyors, hatdrozott mozdulatokkal keverje
hozzé a mandulat és a keserlimandula aromat.

4. Két tedskandllal formdzzon a masszabdl kis golydkat
eqy sttépapirral bélelt tepsire.

5. Siisse a k6zéps6 sinen kb. 20 percig.



Rakott taroés palacsinta

Ez egy osztrak specialitas, amelynél a palacsintakat
turotoltelékkel toltik, és a siitBben megsitik.

Hozzavaldok a palacsintahoz:
60 g teljes ki6rlésd tonkolyliszt
70 g buzaliszt (BL 51)

1csipet sé

300 ml tej

2 tojas

Hozzavaldk a tarétdltelékhez
1.

3 tojasfehérje

2 ev6kanal cukor

2.

40 g puha vaj

2 evBkanal cukor

1csipet sé

1/4 citrom reszelt héja

2 tojassargdja

3.

1/8 | tejfol

250 g sovany turo

4.

50 g mazsola

Az elkészitéshez:

1/8 | habtejszin

1ev8kanal cukor
1tojassargdja

porcukor

Keverdbetét:

habverd

Palacsintak elkészitése:

1. Keverje 6ssze a kétféle lisztet és a sot.
Ontse a tejet a keverdtalba. Inditsa el a habverdt
az 1. fokozaton. Lassanként adja hozz3 a lisztet.
Véqiil tegye bele a tojdsokat.

2. Az elkészilt tésztat kb. 30 percig pihentesse, miel6tt
kistitné a palacsintdkat egy bevonatos serpenyében.

3. A kész palacsintdkat rétegezze egymadsra egy

tanyéron, majd fedje le.

14

Elokésziiletek:

1. Zsirozzon ki egy lapos felfujtformat.

2. Melegitse el8 a siitét 200 °C-ra (Iégkeveréses:

170 °C).

3. A mazsolat mossa meg forré vizben, majd csepeg-

tesse le.

4. Alaposan mossa el és toérélje szdrazra a kever6talat.

Tarotoltelék elkészitése:

1.

A fehérjét tegye a kever6talba, és verje a habverovel
a 6. fokozaton. Amint a massza elkezd megszilar-
dulni, szérja bele a porcukrot, majd verje tovabb,
amig kemény habot nem kap. A kész tojasfehérje
habot toltse 4t egy masik talba, és tegye félre.
Mossa el a keverétalat.

. Tegye a kever6tdlba a vajat, a cukrot, a sét, a citrom-

héjat és a tojassargajat, és keverje 6ssze a habverdvel
a 6. fokozaton.

. Egymas utan adja hozza a tejfolt és a tarot.

Csokkentse a sebességet a 3. fokozatra.

4. Keverje hozza kézzel a mazsolat és a fehérjét.

Elkészités:

1.

Az egyik palacsinta kézepébe tegyen némi turotdl-
teléket, majd tekerje fel a palacsintat. A tdrét minél
egyenletesebben teritse el a palacsintan.

. A feltekert palacsintakat helyezze egymas mellé

az el6készitett felfdjtformdba.

. Keverje el a tejszint a cukorral és a tojdssargajaval,

majd dntse a palacsintdkra.

. Tolja a stt6formakat a siit8be, és siisse a kozépsd

sinen kb. 30 percig.

. Szdérja meg porcukorral, talalja melegen.



Mandarinos-csokis kuglof
Hozzavalodk:

1.
Zsir a stt6forma kikenéséhez

2.

200 g vaj

175 g cukor

1 csomag vanilids cukor

1csipet so

3.

4 tojds

4.

200 g liszt

100 g étkezési keményité

1csomag sitépor

S.

1/2 citrom reszelt héja

100 g csokoladé lapocska

2 kis doboz mandarin
(egyenként 175 g netto tdmeq)

izlés szerint:

tortabevond vagy porcukor

Keverdbetét:

kever6szar

Elkészités:

1. Zsirozza ki a kugléfformat, és melegitse el8 a sttt
175 °C-ra (légkeveréses: 150 °C).

2. Tegye a kever6tdlba a vajat, a cukrot, a vanilids cuk-
rot és a sot, és keverje a keverdszarral a 4-5. fokoza-
ton.

3. Egymads utadn adja hozza a tojdsokat. Kozben ne
allitsa le a keverést.

4. Keverje 0ssze a lisztet, az étkezési keményit6t és
a sttéport, majd keverje hozza az 1. fokozaton.

5. A mandarinokat csepegtesse le. A citromhéjat,
a csoki lapocskakat és a mandarinokat keverje
bele kézzel.

6. Ontse a tésztat az elékészitett kuglofforméba,
és silisse alulrél a masodik sinen kb. 45 percig
(légkeverésnél kb. 35 percig).

7. [zIés szerint vonja be a kugléfot tortabevondval,
vagy szérja meg porcukorral.
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Miiszaki adatok

Modell: 1599

Cikkszam: 342 073

Halbzati fesziltség: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Erintésvédelmi osztaly: 1D

Teljesitmény: 400 watt

Kever6tal drtartalma: 4 liter

Kornyezeti hdmérséklet: +10 és +40 °C kozott
Gyarté: De'Longhi Appliances Srl.

Via San Quirico, 300
50013 Campi Bisenzio
Italy

Fenntartjuk magunknak a jogot, hogy a termékfejlesztés sordn miiszaki és optikai valtoztatdsokat hajtsunk
végre az drucikken.

C€

Hulladékkezelés
A termék és a csomagolas értékes, Ujrahasznosithaté Ezzel ajellel elldtott késziilékek nem keril-
anyagokbdl késziltek. Az Ujrahasznositas csdkkenti a hetnek a hdztartdsi hulladékbal!
hulladék mennyiségét és kiméli a kdrnyezetet. mmm  Ont torvény kdtelezi arra, hogy régi, nem
A csomagoléanyagok eltdvolitdsakor Ggyeljen a hasznalatos készlilékét a hdztartdsi hulladéktél kilon-
szelektiv hulladékgydjtésre. Papir, karton és konny( vdlasztva, hulladékgyjtében helyezze el. Réqgi késziilé-
csomagoldanyagok eltavolitasahoz hasznalja a helyi keket dijmentesen atvevé gydjtéhelyekkel kapcsolatban
gy(jtdhelyeket. az illetékes telepilési vagy varosi hivataltél kaphat

felvildgositast.

Cikkszam: 342 073
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